
 
 

 10.11.2025 Crème de chou-fleur (3,7) | Langue de bœuf sauce Madère, purée de pommes de terre (1,9)  
 

 11.11.2025 Soupe de panais (3,7,9) | Volaille grillée et son jus, gratin dauphinois, choux de Bruxelles rôtis (1,3,7,9,10) 
 

 12.11.2025 Velouté de potiron (3,7,9) | Tortellini Al Fredo à la dinde (1,3,7,8,9) 
 

 13.11.2025 Soupe à l’oignon (1,7) |Roulade de dinde sauce brune, pommes de terre sautées, salade (1,3,7,9) 
 

 14.11.2025 Velouté de céleri (1,7,9) |Brochette de scampis sauce beurre citronné, quinoa aux herbes, fondue de 
poireaux (1,2,4,7,9) 

 
15.11.2025 Potage cultivateur (3,7,9) |Cordon bleu de porc sauce champignons, frites (1,3,7,9) 

                                                     
                                                      Nos desserts sont proposés au choix parmi les desserts exposés en vitrine. 

« Steak de boeuf maître d’hôtel, frites » proposé du lundi au vendredi à 20 euros (+ soupe, dessert OU 
café) 

 
 

Dimanche 09.11.2025: 
Suggestions du moment : 

Végétarien : Spaghettis, sauce au potiron et feta 
0 KM : Gigot de chevreuil en tranche sauce marchand de vin, légumes d’automne 


