
 
 

 08.12.2025 Velouté de patate douce (3,7,9) | Emincé de dinde à la crème ciboulette, riz pilaf, poêlée de brocolis 
(1,7,9)  

 

 09.12.2025 Crème de poireaux (3,7,9) | Hachis parmentier traditionnel, salade (1,7,9) 
 

 10.12.2025 Velouté de chou-fleur (3,7,9) | Sauté de bœuf à la provençale, pâtes, poêlée de courgettes (1,7,9,10,12) 
 

 11.12.2025 Soupe de légumes d’hiver (7,9) |Cordon-bleu de poulet, pommes de terre nature, carottes glacées, 
sauce moutarde (1,3,7,9,10,12) 
 

 13.12.2025 Crème de potiron (3,7,9) |Filet de colin en croûte d’herbes, röstis, fondue de poireaux, sauce citronnée 
(1,4,7,9) 

14.12.2025 Potage cultivateur (3,7,9) |Roti de porc sauce béarnaise, frites, salade (1,3,7,9) 

                                                     
                                                      Nos desserts sont proposés au choix parmi les desserts exposés en vitrine. 

« Steak de boeuf maître d’hôtel 180gr, frites » proposé du lundi au vendredi à 20 euros (+ soupe, 
dessert OU café) 

 
 

Dimanche 15.12.2025: 
Suggestions du moment : Träipen OU 

Végétarien : Spaghettis, sauce au potiron et feta 
0 KM : Ragout de gibier, chou rouge et spätzle 


