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ROBBESSCHEIER

nature rQl‘ lJQlU‘ senses

“Menu div Jour-a 1650 €

Entrée + Plat / Plat + Dessert ou Café

LUNDI 29.12.25 Soupe de chou-fleurz,s)| Emincé de boeuf a la provengale, pdt vapeur, haricots verts
(9,10)

MARDI 30.12.25 Velouté de potimarron (79 | Escalope de poulet sauce champignons, riz complet,
courgettes sautées (1,7,10)

MERCREDI 31.12.25 Creme de carottes (37,9 | Lasagne a la bolognaise de beeuf, salade verte (1,79

JEUDI 01.01.26 Jour férié — Suggestions au restaurant

VENDREDI  02.01.26 Créme d’épinards (37,9 | Bouchée a la Reine de la mer, riz (1,2,4,7,9)

SAMEDI 03.12.26 Potage cultivateur (37,9 | Cételettes de porc sauce moutarde, croquettes, salade (1,7,10)

Nos desserts sont proposés au choix parmi les desserts exposés en vitrine.
« Steak de boeuf maitre d’hotel 180gr, frites » proposé du lundi au vendredi a 20.50 euros (+ soupe,
dessert OU café)

Dimanche 04.01.2026:
Suggestions du moment : Traipen ou
0 KM : Ragout de gibier, chou rouge et Spatzle

Sur demande, notre personnel
se fera un plaisir

de vous informer sur les allergénes.
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