N

ROBBESSCHEIER

nature rQl‘ lJQlU‘ senses

“Menu div Jour-a 1650 €

Entrée + Plat / Plat + Dessert ou Café

LUNDI 05.01.26 Soupe aux carottes (37,9 | Choucroute traditionnelle, purée de pommes de terre (7,8,10)

MARDI 06.01.26 Velouté de champignons 37,9 | Poulet au riz doux, riz basmati, brocolis vapeur (1,7,10)

MERCREDI 07.01.26 Créme de butternut 37,9 | Chicons au jambon de dinde gratinés, rostis (1,3,7,9)

JEUDI 08.01.26 Potage aux poireaux (37,9 | Steak de dinde, sauce Stroganoff, salade de méache, pdt
sautées (1,7)

VENDREDI  09.01.26 Soupe de pois cassés (3,79 | Filet de truite au four, purée de céleri, haricots verts (1,7)

SAMEDI 10.12.26 Potage cultivateur (37,9 | Cordon bleu sauce aux champignons, frites, salade (1,7,10)

Nos desserts sont proposés au choix parmi les desserts exposés en vitrine.
« Steak de boeuf maitre d’hotel 180gr, frites » proposé du lundi au vendredi a 20.50 euros (+ soupe,
dessert OU café)

Dimanche 11.01.2026:
Suggestions affichées au tableau et carte du restaurant

Sur demande, notre personnel
se fera un plaisir

de vous informer sur les allergénes.
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