
 
LUNDI 12.01.26 Crème de céleri (3,7,9) |Ragoût de bœuf aux légumes d’hiver, pdt vapeur, salade (7,9,10,12)  
 

MARDI 13.01.26 Velouté de brocolis (3,7,9) | Emincé de dinde au thym, riz basmati, courgettes sautées 
(1,3,7,10) 
 

MERCREDI 14.01.26 Soupe de pommes de terre (3,7,9) | Roulade de bœuf sauce brune, chou-rouge, purée 
de pdt (1,3,7,9) 

 

JEUDI  15.01.26 Velouté de courges butternut (3,7,9) | Poulet rôti, pâtes et épinards à la crème (1,7) 
 

VENDREDI 16.01.26 Potage aux lentilles (3,7,9) |Filet de cabillaud sauce vierge, riz et légumes variés (4,7) 
 

SAMEDI 17.12.26 Potage cultivateur (3,7,9) |Saucisse de porc fumée sauce brune, frites, compote (1,7,10) 

                                                     
 

Nos desserts sont proposés au choix parmi les desserts exposés en vitrine. 
« Steak de boeuf maître d’hôtel 180gr, frites » proposé du lundi au vendredi à 20.50 euros (+ soupe, 

dessert OU café) 
 

Dimanche 18.01.2026: 
Suggestions affichées au tableau et carte du restaurant 
Assiette 0 KM : Ragoût de chevreuil, chou-rouge confit 

Träipen, compote, pdt sautées 
Végé : Tartiflette végétarienne 


