45;3

ROBBESSCHEIER

nature f@r* LJ@UJ‘ senses

Menu dix Jour & 1650 €

Entrée + Plat / Plat + Dessert ou Café

LUNDI 02.02.26 Velouté de chou-fleur (37,9 | Boudin noir, pommes de terre sautées, compote (9,10)
MARDI 03.02.26 Creme de champignons et céleri 37,9 | Kniddelen au lard, salade (7,10)
MERCREDI 04.02.26 Soupe de légumes mixtes 3,79 | Hachis parmentier de bceuf, purée de pommes de terre

et brocolis (7,10

JEUDI 05.02.26 Potage de carottes (379 | Roulade de dinde panée, sauce brune, Spatzle, courgettes
a la vapeur (7)

VENDREDI 06.02.26 Velouté de poireaux 3.77,9) | Lasagne au saumon, poireaux et gorgonzola, salade de
chicons (4,7,9)

SAMEDI 07.02.26 Potage cultivateur 37,9 | Jambon de porcelet, sauce brune, frites, petits pois (1,7,9)

DIMANCHE 08.02.26 Suggestions du jour et menu du dimanche affiché a I'intérieur du restaurant

Nos desserts sont proposés au choix parmi les desserts exposés en vitrine.
« Steak de boeuf maitre d’hotel 180g, frites (+ soupe, dessert OU café) »
proposé du lundi au vendredi a 20.50 euros

Suggestions de la semaine :
Assiette 0 KM : Ragolit de chevreuil, chou-rouge confit
Trdipen, compote, pommes de terre sautées
Végé : Tartiflette végétarienne

Sur demande, notre personnel

se fera un plaisir

ING
= de vous informer sur les allergénes.
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