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ROBBESSCHEIER

nature rQl‘ lJQlU‘ senses

“Menu div Jour-a 1650 €

Entrée + Plat / Plat + Dessert ou Café

LUNDI 23.03.26 Potage de choux (1,37 | Lasagne maison a la bolognaise (1,379

MARDI 24.03.26 Créme de brocolis (1,3,7) | Steak haché sauce poivre, pommes natures, salade verte (7,1

MERCREDI  25.03.26 Velouté de céleri-rave (137 | Sauté de veau Marengo, croquettes, salade de petits pois
(1,3,7,12)

JEUDI 26.03.26 Soupe a I'oignon (1,3,7) | Brochette de dinde marinée, sauce aigre-douce, riz sauté et

légumes grillés (6,11)

VENDREDI 27.03.26 Velouté de champignons (1,3.7) | Pavé de saumon, sauce aneth, purée de pommes de terre,
légumes glacés (1,3,4,7,12)

SAMEDI 28.03.26 Potage cultivateur (37,9 | Bacon burger, frites, salade verte (1,7,10,11)
DIMANCHE 29.03.26 Suggestions du jour et menu du dimanche affiché a I'intérieur du restaurant

Nos desserts sont proposés au choix parmi les desserts exposés en vitrine.
« Steak de boeuf maitre d’hotel 180g, frites (+ soupe, dessert OU café) »
proposé du lundi au vendredi a 20.50 euros

Suggestions de la semaine :
0-KM : Cote de veau, sauce marchand de vin,
accompagnements de saison - 30 euros
Trdipen, compote, pommes de terre sautées
Végé : Tartiflette végétarienne

Sur demande, notre personnel
se fera un plaisir

de vous informer sur les allergénes.
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