
 
LUNDI 30.03.26 Potage de choux blanc  (1,3,7) | Gratin de pâtes aux 4 fromages, salade verte (1,7)  
 

MARDI 31.03.26 Crème de céleri-rave (1,3,7) | Roulade de bœuf, sauce brune, pdt sautées, champignons 
sautés  (1,3,9) 

 

MERCREDI 01.04.26 Velouté de carottes (1,3,7) | Poulet sauce au curry, légumes de saison, riz sauté (6,7) 
 

JEUDI             02.04.26 Soupe de lentilles corail (1,3,7) |Escalopes de poulet, sauce chasseur, pommes de terre 
vapeur, courgettes sautées (1,9,12) 

 

VENDREDI 03.04.26 Potage de légumes mixtes (1,3.7) | Lasagne de la mer (1,2,3,4,7,14) 
 

SAMEDI  04.04.26 Potage cultivateur (3,7,9) |Chicon gratin, frites, salade (1,7,10) 
 

DIMANCHE 05.04.26 Suggestions du jour et menu du dimanche affiché à l’intérieur du restaurant 
                                                     

Nos desserts sont proposés au choix parmi les desserts exposés en vitrine. 
« Steak de bœuf maître d’hôtel 180g, frites (+ soupe, dessert OU café) » 

proposé du lundi au vendredi à 20.50 euros 
 

Suggestions de la semaine : 
0-KM : Côte de veau, sauce marchand de vin, 

accompagnements de saison - 30 euros 
Träipen, compote, pommes de terre sautées  

Végé : Tartiflette végétarienne 


