
 
LUNDI 13.04.26 Crème de poireaux (1,7,8) | Penne au pesto, burrata, noix et haché de volaille (1,7) 
 

MARDI 14.04.26 Velouté d’asperges (1,3,7) | Rôti de veau à l’échalotte, jus de viande, purée de pdt, carottes 
glacées (7) 

 

MERCREDI 15.04.26 Potage de chou-vert (1,7) | Brochette de poulet et halloumi, sauce yaourt, couscous perlé 
(1,7) 

 

JEUDI             16.04.26 Potage de chou-fleur (1,3,7) |Boulettes sauce Liégeoise, pdt sautées, salade du jardin 
(1,3,7,8) 

 

VENDREDI 17.04.26 Crème de carottes (1,3.7) | Gebakene Fësch, sauce rémoulade, pommes vapeur, salade (4,7) 
 

SAMEDI  18.04.26 Potage cultivateur (3,7,9) |Poitrine de porc confite, risotto aux pointes d’asperges (1,3,7) 
 

DIMANCHE 19.04.26 Suggestions du jour et menu du dimanche affiché à l’intérieur du restaurant 
                                                     

Nos desserts sont proposés au choix parmi les desserts exposés en vitrine. 
« Steak de bœuf maître d’hôtel 180g, frites (+ soupe, dessert OU café) » 

proposé du lundi au vendredi à 20.50 euros 
 

Suggestions de la semaine : 
Träipen, compote, pommes de terre sautées  

Végé : Tartiflette végétarienne 


