MIR SINN UEWEN

Das Eislek ist ein Auslaufer der Ardennen. Es umspannt den Norden Luxemburgs und
erstreckt sich Uber sudliche Teile Ostbelgiens und noérdliche Teile des Eifelkreises. In
Deutschland sagen die Leute Islek und in Belgien Eeslek oder Osling zu der Region,
dessen Name sich wohl vom keltischen osninga - ,,Bergzug” - ableitet.

Tief eingeschnittene Flusstaler mit markanten Talmaandern pragen das pittoreske
Landschaftsbild. Die Hochflachen wurden frah gerodet und landwirtschaftlich
genutzt. Mit Flei3 und MUhsal rangen die Menschen den kargen und steinigen Béden
die Friichte ab. Genligsamkeit und Ausdauer sind daher Merkmale der Eisleker.

Heute présentiert sich das Eislek als ausgezeichnete Wander- und Erlebnisregion mit
hochwertiger Lebenskultur. Selbstbewusst und qualitatsorientiert besinnen sich die
Eisleker auf ihre regionalen Schitze uewen auf dem ,Bergzug” und uewen im Norden
- mir sinn uewen!

L'Eislek est un contrefort des Ardennes. Il comprend le nord du Luxembourg et s'étend
sur la partie méridionale de l'est de la Belgique et au nord de I'Eifelkreis. En Allemagne,
on dit Islek, en Belgique Eeslek ou Osling pour cette région, dont le nom dérive probable-
ment du celtique « osninga » qui signifie « chaine de montagnes ».

Ce paysage pittoresque se caractérise par des vallées profondes avec des méandres de
vallées impressionnants. Les plateaux ont été défrichés tres tot et utilisés a des fins agri-
coles. Avec assiduité et avec labeur, la population a réussi a arracher des cultures a ces
sols stériles et rocailleux. Ainsi, la frugalité et la persévérance caractérisent les Eisleker.

Aujourd’hui, I'Eislek se présente comme une excellente région de randonnées et de dé-
couvertes ou il fait bon vivre. Fiers de leur région, les habitants de I'Eislek aiment mettre
en avant leurs trésors locaux uewen' sous le slogan - mir sinn uewen?!

Ten haut
2 nous sommes en haut

EISLEK ™
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« Fonds européen agricole
LE GOUVERNEMENT
: v 5
DU GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG ;IDOUF = d_é elolppemenr £l
Ministére de I'Agriculture, de la Viticulture I Europe investit dans les
et du Développement rural zones rurales »
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LES BOISSONS

BIER+4BIERES e .

Mini (Bofferding Pils) 300 €
Klensch (33cl) 320€
Humpen (40cl) 2 350 €
Clausthaler 290 €
Panache (33cl) 290 €
Battin Pils 3.20€
Christmass 3.20€
WASSER | EAUX

Viva (25¢l) 240 €
Rosport (25 cl) 240 €
Viva (50cl) 390 €
Rosport Blue (50cl) 390€
SOFT DRINKS

Coca-Cola 250€
Cocao-Cola Zero 250€
Fanta 250 €
Sprite 2950€
Schweppes Tonic 239-€
Bitter Lemon 300 €
Fuze Tea 260€
Jus d'Orange | Multivitamine 260 €
Jus de Pommes 280 €
Jus divers (fomates, cerise, ananas) 280 €
Apfelschorle IR
HEISSE GETRANKE | BOISSONS CHAUDES
Café 260€
Caofé décafing 260€
The 260 €
Choky 280€
lish Coffee /90 €
Cappucino IO
Latte macchiato 290 €
Espresso 240 €

Double Espresso 280€




Cynar Sec

Cynar Soda

Cynar Orange

Campari sec

Campari eau

Campari orange

Ricard

Apérol Spritz

Hugo

Martini rouge/blanc

Martini biére

Martini Sprite

Porto rouge/blanc

Crodino (sans alcool)

Amer Vin blanc

Amer Biere

Pisang Orange

Passoa Orange

Batida de Coco

Batida de Coco avec jus de cerise / anonas
Gin Tonic (Létzebuerger Gin)
Kir

Kir royal

Coupe de Crémant (Piccolo)
Whisky Cola

Whisky Orange

Wodka Cola

Wodka Orange / Lemon
Bacardi Cola

Apéritif Maison

Cola~vin / Fanta-vin / Sprite-vin
Vin Vittel

Suppl. Grenadine / Menthe

400 €
6.20€
640 €
400 €
6.20€
640 €
470 €
800 €
800 €
400 €
SRSk,
B Sln
430 €
Saldejst
SNACES
S Wike
640 €
6.40€
400 €
640€
120
500 €
VS,
SES(5ES
6.60€
O atomipt®!
6.60€
6./0€
6.60€
/50 €
S Cie
SRS,

Q5@

Létzebuerger Gin
Whisky J&B

Whisky Jack Daniels
Whisky Glenfiddich
Whisky Jameson
Cognac

Wodka Smimnoff
Bacardi
J&germeister

Buff

Femet Branca
Calvados

Crappa

Limocello

Baileys

Amaretto

Amaretto avec jus de pomme / cerise
Sambuca

Liqueur Beirad

Tia Maria
Cointreau

Crand Marnier
Avemna

Quetsch

Mirabelle
Framboise

Vielle Prune Williams
Poire Williams

Miel

Drépp: Poire / Pomme
Drépp: Grain
Drépp: Ugemaachten

Chips sel / paprika

oo,
{z St
640€
690 €
CgaCne
7L,
i
S
5.40€
5.40€
540 €
P
o
Sroere
D20.€
540 €
640 €
540 €
SLACHS
DI0E
SR =
6204
SO
2/ Gkl
2./0-&
oo
£.20°€
6204
EALE
420€
420 €
420€

1.80%&
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EECKERSKIEIMASCHONEND

Wir sind ein nachhaltig engagierter Betrieb im Naturpark Our. Gerne leisten wir einen
Beitrag zur Umsetzung der Naturparkziele und machen mit unserem kulinarischen
Angebot Regionalitit, Traditionen sowie Ressourcen- und Klimaschutz erlebbar.

Typische Eisleker und Luxemburger Gerichte sind unsere Spezialitit. Wir gestalten
unser Angebot moglichst klimaschonend nach dem Prinzip der ,kurzen Wege": die
Zutaten stammen bevorzugt aus dem betriebseigenen Gemiisegarten oder von
Eisleker und Luxemburger Produzenten, die hochste Qualitat in ndchster Ndhe bieten.
Dadurch zeichnet sich unser Speiseangebot auch durch Saisonalitit, Frische und faire
Preise aus. Wir bieten lhnen daher als Besonderheit eine Auswahl an KlimaPakt-Teller-
Gerichten an, fiir die wir weitestgehend frische Zutaten und Lagerware aus eigener
Herstellung sowie der nahen Umgebung verarbeiten.

Wir verarbeiten nur frische Zutaten und Lagerware aus eigener
Herstellung oder von Produzenten aus nachster Umgebung.

Nous utilisons uniquement des produits frais et des conservés issus de
notre propre production ou de producteurs locaux.

Der Grof3teil der Zutaten kommt aus den Naturparken Our und
Obersauer.

La plupart des produits cuisinés provient des parcs naturels de I'Our et
de la Haute-Sare.

/-\ Grundsatzlich werden Produkte verwendet, die im GroBherzogtum
Luxemburg produziert und weiterverarbeitet wurden.

Létzebuerg

De manieére gén‘é)@fé, les ingrédients utilisés ont été produits et
conditionnés au Grand-Duché du Luxembourg.

DELICIEUX & RESPECTUEUX DU CLIMAT

Nous sommes une entreprise engagée dans le développement durable au sein du Parc
~_naturel de I'Our. Nous sommes heureux de contribuer a la mise en ceuvre des objectifs du
parc et de faire découvrir le caractére régional, les traditions ainsi que la protection des
_ressources et du climat grace a nos offres gastronomiques.

“Les plats typiques de I'Eislék et du Luxembourg sont notre spécialité. Nous concevons

notre offre de la maniére la plus respectueuse possible du climat, selon le principe des
« circuits courts » : de préférence, les ingrédients proviennent de notre potager ou de
producteurs de I'Eislék et du Luxembourg offrant la meilleure qualité a proximité. Comme
particularité, nous vous proposons donc une sélection de plats PacteClimat, pour lesquels
nous utilisons, autantque possible, des ingrédients frais et mis en conserve issus de notre
propre production et des environs.

meng Gemeng engagéiert sech AV S



EMPFEHLUNG - klimafreundlich genie&en
SUGGESTION - respectueux du climat

Empfehlung - siche Schiefertafel

Suggestion — voir tableau noir

Lecker Essen und dabei klimafreundlich handeln sind keine Widerspriiche - im Gegen-
teil. Durch die Verwendung regionaler Zutaten, frisch oder nach guter Tradition einge-
macht - wenn mdglich sogar aus dem eigenen Anbau - minimieren wir Transportwege
und die Verschwendung von Energie. Machen Sie mit und genieen Sie ein Stiick Fislek,

naturlich klimafreundlich!

Se régaler dans le respect du climat, ce n’est pas impossible - bien au contraire. En utili-
sant des produits régionaux, frais ou conservés en bocaux selon des méthodes tradition-
nelles - voire méme, si possible, issus de notre propre culture — nous minimisons les trans-
ports et le gaspillage d‘énergie. Participez vous aussi et dégustez un morceau de I’Eislek

- en préservant le climat !

Regionales Gemijse . Légumes de I3 région

Eel uns kommen Gemiise un
. nbaﬁ auf den Tisch. Was wir

€zlehen wi
WIr vom CNDS (Service de I‘Entraide Trojs-

g
vVierges €iner Beschaftlgungslnlt[atlVe mit betl €uten Arbelt
S

ldt
Plitzen) oder von luxemburgischen Produzenten

q Obst aus eigenem
nicht selber anbauen

: €t pour la majeure
Entraide 3 Troisvierges, yne
emplois protégés),

partie du CNDS (Service de |

initiati i
1ve pour 'emploi gavec deg
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VORSP;
ENTREES

EN

Carpaccio vum Rand aus der Regioun, Pesto mat Basilikum,

Hépperdanger Kéis an Balsamico Créme

Corpoccio vom Rind aus der Degion, Pesto mit Basilikum,
Kase aus l—lopper&ingen und Balsamico-Creme
Carpaccio de boeuf du terroir, pesto au basi/ic,

fromage cl‘/—lupperc/ange et créme ba/samique

Réndsconsommé aus der Regioun
Rinderconsommé aus der Degion

Consommé de boeuf du terroir

,Robbesscheier Zalot” vun allem néemmen dat Bescht
Gemischter Salat mit den besten Bei|ogen vom Bauvernhof

Salade paysanne avec les meilleurs produits de la ferme

Duo vum Ourc]b"er Frellefilet op |<nac|<eger Zalot
Duo vom Forellenfilet ,,Our&o”“ auf gemischtem Salat

Salade duo de filets de truite ,, Ourdall”

Dageszopp
Togessuppe
potage du Jour

[ 2 SN E

8.00 €

LoCEe ST OO

[B:O0 < L18.50

LS



HAUPTSPEISEN
PLATZ PRINCIPAUX
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TRADITIONELLE GERICHTE AUS LUXEMBURG
PLATS TRADITIONNELS DU LUXEMBOURG

7 Beschte réia gel«:chten Ham, Fritten a Zalot

Létzebuerg

& Schinkenpbtte mit Pommes und Salat

Jambon cru et cult, frites et salade

Paschtéit ,Robbesscheier”
KOniginnenpostete ¥ Robbesscheier’

Bouchée a la reine - Robbesscheier”

Mielkniddelen mat Ram a Speck
Mehlknodel mit Spec|< und Rahmsolle

, Kniddelen® ( Quene//es), sauce créme aux lardons

2050€

RS CED

16206



SALAISON MEYER . Bascharage

In vierter Generation betreibt die Familje
Meyer ihre Metzgerei im Siiden Luxemburgs.
Im ganzen Land und weit dartiber hinaus —
werden ihre Schinken und Wurstwaren geschitzt,

gut ,,Made in Luxembourg schmeckt!

La famille Meyer exploite sa boucherie-salaison dans le
sud du Luxembourg déja depuis quatre générations,

Parmi les nombreuyses récompenses regues, lentreprise
a également obteny Je brevet de « Fournisseur de I3
Cour », Par conséquent, cest aussi aupres de cette en-
treprise que la Robbesscheier s’approvisionne en jam-
bon cru et cuit et en spécialités charcutieres, Appréciez,
le « Made in Luxembourg » |

EYER . .
Ilz/igzgirmeister mit Traditio
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FLEISCH - VIANDES

Zm Trio vu gegri”tem Fleesch zur Auswiel mat gebroclenem 3400 €

Létzebuerg

=

Geméis aus dem Gaart a verschiddenen Zoossen

(Filet vum Rand, Filet vum Paerd, Hammelskotlett, Schwéngskotlett, Weldmedaillon)

Trio von gegri”tem Fleisch nach Wahl auf einem Bett

aus geschmortem Gemuse mit verschiedenen Solben

(Rinderfilet, Plerdefilet, Lammkotelett, Schweinekotlett, Wildmedaillon)

Trio de viandes gri//ées au choix sur un [it de /égumes du jaro/in
" braisés et c/égustation de sauces

(Filet de boeuf. filet de cheval, céte d'agneau, céte de porc, médaillon de gibier)
m/@m Gegri"ten |—|<‘jmme|sréppercher (3 Reppercher +/- 450 gr) 2000 €
= Gegri”te Lommrippen

Cotes d bgneau roya/ gri//ées

@g Panéiert Ardenner Schwéngskotlett (Ham a Kéis) | 24.30 €
= Paniertes Ardenner Schweinekotelett &chinken und el
Cote de porc ardennaise panée (jambon et fromage)

7 N\ Gegri"’cenEntrecéte vum Rand aus der Qegioun 250 4r 26.00 €

Létzebuerg

= Gegri“te‘;Entrecéte vom Rind aus der Region 4004 33.00 €
Entrecéte gri//ée de boeuf du terroir



Filet vum Rand aus der Degioun (300 gr) 3400 €
Rinderfilet aus der Degion
Filet de boeuf du terroir

Filet vum Péerd (300 gr) 2800 €
Plerdefilet
Filet de cheval

Gegri”’ce Waldmedaillon - 2800 €
Gegri“te Wildmedaillons
Médaillons de gi[)ier gri//és

Panéierte Cordon Bleu vum Kallef aus der Regioun 2680 €
mat Kéis vun Hépperdang

Paniertes Cordon Bleu vom Kalb aus der Degion mit Kase aus I—IUpperclingen

Cordon bleu de veau pané du terroir au fromage d ‘/—/upperc/ange

Coéte & l'os aus der Qegioun (500 -650 gr) 34.20€
Rinderkotelett aus der Degion

Cote a l'os du terroir gri//ée

Sauce nach Wahl  Sauces aux choix: Bei|agen zur Auswahl - Accompagnemenf au choix:
Pfeffersolle, Champignon-Suhne-Sauce, Pommes, Bratkartoffeln mit Specl(, Reis, Gemiise aus
Roqueforl: Blaukése-Rahmsolle, Provenzalische Solle dem Garten, Salat aus dem Garten

Sauce au poivre, Sauce créeme champignons, = Frites: Pommes de terre sautées au /ard, riz, /égumes du

Sauce créme au Qoquefort, Sauce provencale jarc/in, salade du jardin.

COBOLUX - Wecker

Fleisch spielt in fast jeder Kiiche eine zentrale Rolle.
Mit der Cobolux haben wir einen Betrieb gefunden,
dem wir unser Vertrauen schenken. Hier wissen wir,
dass das Fleisch konsequent aus der luxemburgischein
Tierhaltung kommt, dass es mit handwerklichem Kon-
nen sorgfiltig verarbeitet wird und dass es unseren
hohen Qualititsanspriichen gerecht wird.

La viande a sans doute une place centrale dans Die regionale Verbundenheit ist —
presque toutes les cuisines. Nous avons trouve €n besonders wichtig.

Cobolux une entreprise locale en laquelle nous avons Les liens régionayx nous importent
confiance. Nous savons que la viande provient sys- tout particuliéremen;.
tématiquement de l‘¢levage luxembourgeois, quelle N

est transformée avec soin et de maniére artisanale et L FALTZ

Geschiiftsfiihrer Cobolux S.A I

—

quéelle répond a nos normes de qualité élevées.
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@ Hamlourger Robbesscheier

(100% Réndfleesch, more Speck, karamellis¢iert Ennen, Hépperclonger Kéis,

2l-0.€

Jugurtzooss mat Kraider)

(100% Rindfleisch, magerer Spec1<, karamellisierte Zwiebeln, Kase aus Hopperclmgen,

Joghurtsouce mit Krdutem)

(100% boeuf pur, lard maigre, oignons confits, fromage d ‘Hupperc/ange, sauce yaourt aux herbes)

FISCH
. POISSONS

@ Frell aus der Qegioun an der Dapi”o’ce 2650 €
Degiono|e Forelle in qui”ote

Papillote de truite du terroir

Filet vum Zander mat Moschter ewéi fréier 26.50 €
/anderfilet mit traditionellen Senf

Filet de sandre, sauce moutarde & lancienne

. ler
| pSCHZUCHT OURTAL Wewele

i ie im Wasser
| Bei uns kommen Fische auf den Tisch, die 1Im

g g

U hiitt
von hier, an der Weweler Miihle und der S.C

. Miihle bei Kautenbach. Die Zucht 1st e'xtenss;v
e ter wird auf ein Minimum reduziert, .
i Fl'lt ; den Geschmack hat, den er haben soll-
daslSB detreleSZst sind die Forellen, die wir in unserer
te. Bes

Kiiche frisch zubereiten. |
ons qui ont grandi dans les
d’ici, au Moulin de Weweler eF
nbach. Lélevage s¢ fait
ation est réduite au

Nous servons des po1.ss
eaux de 'Our, non loin !
au Moulin Schuttbourg a‘Ke.lute :
de manicre extensive et | alimen

. it le gotit quiil devrait s | - N
| minimum, %ﬁn gu(;guiojjeo rtllsus P;géparons dans VX: “(;lrtsc‘haften bt s Gesu;d‘_
| avolr. La_t?ulte eest la ;neilleure preuve. | B i
vor. Lo e & Nous Pratiquons un €levage extengif |
t e 12 5ANE deg Poissons est notre priofilté

THOMAS jUN K- Agronom



VEGE TARIEIEEE

GERICHTE
PLATS VEGETARIENS

Veggie Burger Robbesscheier 1650 €

(Bréitchen, Geméisburger, karamelliséiert Ennen, Hépperdcnger Keéis

a Jugurtzooss mat Kré’zider)

(Brotchen, Gemoseburgen karamellisierte Zwiebeln, Kase aus HUppero\ingen
und Joghurtsouce mit Krdutem)

(bun, burger de /égumes, oignons confits, fromage d ‘Hupperc/ange et sauce yaourt aux herbes)

Spaghetti, Zooss proven§a|e e ety

Spoghetti provenzo|isch
Spaglvetti & la provenga/e

@ Kniddelen mat Geméis aus dem Gaart 15607
Mehlknodel mit Gemuose aus dem Garten

, Kniddelen" Quene//es) aux /égumes du jarc/in
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SNACKS «
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PETITE CARTE - POUR NOS PETITS

6 Hahnchensticks BIO, Pommes, Salat
6 Chicken nuggets BIO, frites, salade

Portion Pormmes

" Portion o]e frites

Spoghetti Bo|ogaese_
Spaghetti bolognaise

’M;ie{kni‘dclden mat Ram a Speck A

M“eh”m(")éd mit Spec|< und Rahmsolle

, Kniddelen” ( Quene//es), sauce créme aux lardons

‘Ome|-et—te mit Kase und Schinken

Omelette jambon-fromage

Cheeseburger mit Pornmes

C/veeseburger avec frites

Grillwurst mit Brot

Saucisse gri//ée avec pain

Gemischter Salat » e ..M.: -
Salate mixte e e

Duebelen Housmcccher Croque Monsieur

Double Croque Monsieur maison

e E RE=t N

Sl

400€

G20/ 14.80-€

1O SEEF1E5T<

SUEEE

CEiRe



NACHSEEISEN
DESSERTS

Hqusgemoach’ce Kuch oder Taart
l—lousgemochtes Geback

Patisserie maison

Dame B|anche mat waarmem Schocke|a v Fair Trao|e“

Dame Blanche mit heilter ,Fair Trade™Schokolade
Dame Blanche au chocolat ,, Fair trade” chaud

Créme brolée mat Bourbon-Vanill
Creme brolée mit Bourbon-Vanille

Créme brolée & la vanille Bourbon

« Moelleux » mat Scl‘locke|q, Voni||sg|ace an Eng|esch /ooss
Warmes Scho|<o|oo|ensouFHé, Vanilleeis und Eng‘ische Solle

Moelleux au chocolat, boule de g/ace vanille, créme ang/aise

Café Glace
Eiskaffee
Café Glacé

Tartche mat frésche Friichten
Tortchen mit frischen Frochten

Tarte/ette aux fruits frais

Bull Glace oder Sorbet

Kuge| Eis o_der §orbet

, Bou/e de g/ace ou sorbe-t

SICISXSTTOIEkS,
8.00-<

850 €

P ——

[SXsiek
eriglere=

8.00€
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ACHER-KNEPPE:

-~ LUXEMBOUK

WEINKARTE
CARTE DES VINS

SEKT - CREMANT -
Crémant Alexandre de Musset Brut 33.00€
Crémant Hartmann Brut, Domaine Alice Hartmann 5500 €
Crémant Poll Fabaire Brut, Moselle 33.00€
Crémant Poll FabaireBrut Tri, Moselle 0.25)8.50 €
CHAMPAGNER . CHAMPAGNE
Champagne Jacquart Mosaique, Cuvée Brut 68.00 €
WEISSWEINE - VINS BLANCS
LUXEMBURG - LUXEMBOURG

C)/ion
E||o|ing, Cote de Remich, Moselle 440 € 2100 €
Pinot Gris Ehnen, Caves Linden-Heinisch o) D R S
Pinot Gris A.O.P, Domaines Vinsmoselle ©025)4.70 €
pies'ing SR Domanesvinieesalls ©02504.70 €
pivaner, Cote de Remicl‘n, Moselle 2100 €
Auxerois Ehne‘rberg, Caves Linden-Heinisch 2600 €
Barrique Aly Duhr 51.00€
Pinot Blanc, Wintringer Fe|sberg, Schumacher-Knepper 2800 €
Pinot Gris, \X/intringer Fe|sberg, Schumacher-Knepper 36.00€
pies|ing, \X/intringer Fe|sberg, Schumacher-Knepper 3600 €
Ries'ing Puit d'Or, Aly Duhr, Moselle 4800 €
FRANKREICH - FRANCE
Doui”y-l:uisse, Domaine Béranger, Beaujolais 5500 €
Chardonnay Vieilles Vignes, Clefs de Terre 3100 €
ITALIEN - /TALIE -t
Bianco, Puglia, Varvaglione BIO 2600 €



ROTWEINE . VINS ROUGE
LUXEMBURG - LUXEMBOURG

Pinot Noir Barriques, Aly Dhur, Mosell
e Bdelealloloisn

Pinot Noir El'merberg, Linden-Heinisch, Mosell
, Moselle 3200 €

FRANKREICH - FRANCE

I_G Cuvée, Georges Duboeuf 4 2 ]5 Cl 075 |
Beaujolais-\/i”qges, e 20€ 20) OO
2500 €

5500 €

Gigonclos, Chateau du Trignon, Vallée du Rhéne 44(8900 €
00 €

Chateau Cap de Merle, Saint Emilion
3100 €

Chat
Ch A i:eCJUI‘leUi: CIU pape, Lozoret, Vallée du Rhéne
s :
eau Beaubois Harmonie, Vallée du Rhs
ne

ITALIEN - [TALIE

primi’civo c|e| Sqlen’co, Vqrvug|ione, DUgliu 5 2.|C5) :Cel: O75 |
- 2500€

Cabernet Sauvi
uwgnon, Trattmann, Cantina Girl 9 2
aGiln  2.20€  45.00€

DQDTUGAL- PORTUGAL
Quinta Dona Maria, Alentejo

3600€

Luxemburg, 1850-
iert am Moselufer entlang.

Ein Mann spaz!
n die Weinberge im Sonnenlicht und eben-
prachte Kindheit.

ungen an eine hier ver
Aus diesem Fleckchen Erde schopft der junge Edmond de
la Fontaine (1823-1891) seine Inspiration. Poet, Dramaturg,
Komponist .- Heute ist es das Angebot hochwertiger lu-

xemburgischer Weine der DOMAINES VINSMOSELLE,
das mit Edmond de la Fontaine verbindet. Geniefien Sie die
die edlen Sorten Pinot

Rot-, Roseé- und Weifiweine sowie
Gris, Riesling und Chardonnay zt unseren Speisen-
rives de la Moselle. Derriere

Hinter ihm liege
so viele Erinner

Un homme s€ promene sur les
lui, les vignobles s¢ trouvent a 12 lumiere du soleil et autant

de souvenirs d‘une enfance passée ici. Clest dans c€ petit
coin de terre queé le jeune Edmond dela Fontaine (1823-1891)

puise son inspiration. Fn hommage auX talents multiples
de l‘artiste, nous vous os plats les

invitons a déguster avec
différents vins TOuges, 108€8

ot blancs ainsi que les cépages i
nobles que sont le pinot Gris, le Riesling et le Chardonnay.- ‘

————



Domaine Houchart

Houcigr "\

ROSE WEINE - VINS ROSE

PROVENCE, /i LUXEMBURG - LUXEMBOURG
f';(..,,L ol s et @m;ff,- el '." . N
2 = Dlno’c N0|r, Caves Krier, Moselle 3300 €

Dosalxgs QUIOT £ PROVENCE SCIA
\  VIGNERON A PUYLOUBMER /%
(BDR) FRANCE /

FRODUCT OF FANCE
FRODUTT D FRANE

2N FRANKREICH  FRANCE
\ / | , 154 aimisy
Domaine Houchart, Provence 540 £ 2600€

BGhCIOl, Chateau de Font Vive, Provence 3500 €







Op Wonsch kritt Dir vun eisem Personal
d‘Kaart mat den Allergenen.

~ Auf Wunsch reicht Thnen unser
Servicepersonal gerne die Allergenkarte.

Sur demande, notre personnel de service se fera un
plaisir de vous remettre la carte des allergénes.

-ROBBESSCHEIER

& Eistel erfiousen.

Robbesscheier
I I:rummeschgooss - L-9/66 Munshausen
Tel+352-921745]= inFo@touristcenterJu

www.robbesscheier.lu



