
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

LUNDI 14.04.2025 Crème de poireaux (7,9) | Pennes au pesto de fânes de radis, noix, burrata 
et haché de volaille (1,7,8) 

 

MARDI 15.04.2025 Velouté d’asperges et pommes de terre (7,9) | Rôti de veau à l’échalotte, jus 
de viande, purée et carottes glacées (1,7) 

 

MERCREDI 16.04.2025 Potage au chou-vert (7,9) | Brochettes de poulet et halloumi, sauce au 
yaourt, couscous perlé (1,7) 

 

JEUDI 17.04.2025 Crème de chou-fleur (7,9) | Steak minute, sauce roquefort, pommes de terre 
sautées, salade du jardin (7,10) 

 

VENDREDI 18.04.2025 Crème de carottes (7,9) | Gebakene Fësch, sauce rémoulade, pdt vapeur, 
salade (1,2,14) 

 

SAMEDI 19.04.2025 Potage cultivateur (7,9) | Poitrine de porc confite, risotto aux pointes 
d’asperges (7) 

 

Nos desserts sont proposés au choix parmi les desserts exposés en vitrine 
 

Dimanche 20.04.2025 (servis aussi le lundi midi) : 
Suggestions de Pâques 

Velouté d’asperges blanches OU Toast brioché et foie gras, figues et salade 
Filet de sole farci à la truite OU Couronne d’agneau OU Risotto d’asperges vertes 

Fondant au chocolat « comme un Kinder » 
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Menu du jour à 16,00 €  
Entrée + Plat / Plat + Dessert ou Café 

Sur demande, notre personnel 
se fera un plaisir 

de vous informer sur les allergènes. 
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